
 

Herzlich Willkommen in unserem Restaurant 

 

Wir bedanken uns recht herzlich, dass Sie Ihren Abend bei uns 

verbringen und wir Sie kulinarisch Verwöhnen dürfen. 

Unsere feine aber kleine Speisekarte wird regelmässig geändert, 

damit wir unsere gebotenen Speisen stets mit frischen Produkten für 

Sie zubereiten. 

 

 

Ob Suppe Oder Vorspeise, meine Empfehlung für euch 

 

Kräftige Rindsuppe mit Fittaten, hausgemachtem Kaspressknödel 

oder Grießnockerl        6.- 

Waldviertler Erdäpfelcremesuppe mit Steinpilzen      7.-  

**** 

Prosciutto „San Marco“ mit Melonenschiffchen, marinierten Rucola 

und Paninibrot           15.- 

Beef Tartar mit gewürzter Butter, Toast und eingelegte rote Zwiebel  

15.- 

Mediterraner Sommersalat mit gebratenen Ziegenkäse im 

Speckmantel und Balsamicodressing    15.- 



Empfehlungen zum Hauptgang 

Pilzrostbraten (kurz gebraten) mit hausgemachten Erdäpfelpuffer          23.- 

Hausgemachte Pasta mit Zucchini – Arrabiata, Parmesanchip und Blattsalat       

17.- 

„Der Wiener Klassiker“ Original Kalbswiener Schnitzel in der Pfanne mit 

Butterschmalz goldgelb gebacken, serviert mit Erdäpfel-Vogerlsalat         25.- 

Kalbsfiletspitzen in Metaxa-Rahmsauce mit hausgemachten Erdäpfelpuffer               

24.- 

Medaillons vom Schweinslungenbraten, auf cremigen Eierschwammerl, dazu 

flaumige Servierttenknödel         20.- 

Chili- Cordon Bleu vom Huhn serviert mit Erdäpfel- Vogerlsalat 20.- 

„KWS“ Kotelette gegrillt mit Zwiebel, Speck, Champignons, serviert mit 

Braterdäpfeln und Knoblauchjus            18.-  

Wolfsbarschfilet Naturgebraten oder Milanese Art auf Arrabiata - Pasta 22.- 

Rehschnitzel Natur oder Gebacken serviert wahlweise mit Schupfnudeln oder 

Erdäpfel - Vogerlsalat             24.- 

Für unsere Süßen 

Hausgemachte Topfen-Marillenknödel in Butterbrösel gerollt  pro Stück  4.- 

wahlweise mit einer Kugel Rhabarbereis von„ Das Eis aus P-dorf“   1,50 .-

(Wartezeit ca.10 Minuten)  

„ Die süße Überraschung“ Wir servieren Ihnen kleine süße Köstlichkeiten aus 

der Patisserie               8.- 

„KWS Käseteller“ verschiedene Sorten aus ausgewählten Österreichischen 

Käserein fein garniert mit Schwarzbrot aus Sauerteig            12.- 


