Herzlich Willkommen in unserem Restaurant

Wir bedanken uns recht herzlich, dass Sie Thren Abend bei uns

verﬁringen und wir Sie kulinarisch Verwihnen cfugfen

Unsere feine aber kleine Syeiseﬁarte wird rege[mdssig gec‘mcfert,
damit wir unsere geﬁotenen Sjoeisen stets mit fm’scﬁen Produkten ﬁlr

Sie zubereiten.

Ob Suﬁve Oder Vorgveise, meine fn%feﬁfungfur euch

GCVc'iﬁige Rincfsujo}?e mit Fittaten, ﬁausgemacﬁtem ﬂ(asyressﬁnécfe(
oder grieﬂnocléer[ 6.-

Syarge(cremesuyjoe mit Obershdaubchen und Croutons 7.~

kKKK
‘Bunter marinierter S}oargeﬁﬁacfiescﬁen-ﬂlﬁaﬁarﬁersa[ﬂ mit
geﬁocﬁtem Fi und Gebiick 15.-

Beef Tartar mit gewurzter Butter, Toast und geﬁacﬁenen Salbei
15.-

Gerducherter ﬂ@oen[acﬁs mit zweierlei S}om’gef und Eier-Remoulade
15.-



fmﬁfeﬁfung en zum ﬂ-(au/vtg cmg

Zwiebel.- oder Vanillerostbraten (kurz geﬁmten) mit ﬁausgemacﬁten
frc[ajaﬁgouﬁ(er 23.-
ﬂ-(ausgemacﬁte Pasta mit zweierlei S}mrgeﬁ gerc’iucﬁerten Lachs und

gemiscﬁten Blattsalat 17.-

»Der Wiener Klassiker Original Kalbswiener Schnitzel in der Pfanne mit

Butterschmalz gofcfge[ﬁ geﬁacﬁen, serviert mit frc[a‘}oﬁe[-Vogerl}a[at 25.-
Ka[ﬁsﬁ[ets]aitzen in ‘Metaxa-Rahmsauce mit geﬁmtener
frd’ajoﬁ[roufacﬂz 24.-

S’picﬂ vom Scﬁweinsfungenﬁmten auf ?rosciutto-S}oargef mit Krdauterbutter

und frddjafefrou[acfe 20.-
S}aarge[ Cordon Bleu vom Huhn serviert mit frcfa’}oﬁ[: Voger[sa[at 20.-

Hiihnerbrustfilet ,Pariser oder Feinschmecker Art“ mit Jasminreis und

Gurken-Rahmsalat 19.-

Buntﬁarscﬁfifet im Sesammantel geﬁmten, serviert auf cremigen

S}oarge[nudéfn 22,-

Marétfriscﬁer ‘]\/larc@fe[cfer Syarge[ mit Sauce Hollandaise und
Tetersiﬁenerafajofefn 18 .-

Filr unsere Silﬂen

2 Stk. Cl-[ausgemacﬁte T opfen- FErdbeerknidel in Butterbrosel gerofft mit
Rhabarbereis von ,, Das ‘Eis aus T—c[otf“(Wartezeit ca.10 ‘Minuten) 10.-

,» Die silffe "UEermscﬁung“ Wir servieren Thnen kleine suffe Kostlichkeiten aus

der Patisserie 8.-

LKWS Kiiseteller verschiedene Sorten aus ausgewo‘iﬁften Osterreichischen

Kiiserein fein gamiert mit Schwarzbrot aus Sauerteig 12.-



