Hopzblich Wilhommen/

Wi fm«e/( ws, dass Ste sich fa/‘ wser Festarant ,lalt Warm Sif”

entschieden haben, Lassen Sie sich von ans Kuliarisch verwilhnen,

Sert der Grindung in Jakre 2009 iist wser Motto , Wi

vingen den katbinardSchen Genass “9b bes ws 1 Festau-
bringen den Rullnarisehen Genuss |

rant oder in [hre Location,

Wir bieten (nen //&(f/d)‘/@/‘//&é@ Lishe, saisonate (gﬂél;
sen wnd Sehmankerd mit aa‘s;q/ewd%/te//( /oeﬂ/'wm/é/( Fro-
dukiten, sowte eine regelniliy wechselude Auswaht dor
cgﬁé/:f@/(.

Der Restanrantivhaber Walter fritet Sobn wnd /fa"aée/(aéef [ homas
Aritet] sowte das gesamte [ean, bemiten sich an (e Woklhefinden je-
den Fr & Sa von 77 - 22 Whr oder an Sonn- and /:e/é/oz‘a;/e/( von 77 -
76 UWhr zu anserem Branch,



Zum Start elnes kulinarischen Abends empfehlen
wir thinew unsere kletnen, aber feinen Vorspeisen....

Klassisch gehacktes Beef Tartar gebackene Kapern / Butter /
Toast

14 €uro

Gebackenes welehes BL Broceoli - Frischkedsetervine / Schinken /
Gebiick

12 €uro

Rote Riben Tatar zicgenkisemousse / Rucola

13 €uro

qebackene Stelzennockerl speckieraut / knuspriger Speck
g €uro

...odler davf es doch eln Slippehen sein?

Alt wiener Erdllipfelsuppe steinpilze /Speck-Chip

& €uro

K,raft’uge Rivwlsuppe hausgemachtes Leberkknddel / frischer
Schnittlauch

& €uro



wewnwn der Hunger ooch etwas grb‘ﬁer Lst, danwn
empfiehlt das Kitchenteam. ..,

coldbraun Gebackenes Wiener Schnitzel evdipfel-vogerlsalat
Vom Kalb (A guater Klassiker) 24 €uro

Vo Schwelnslungenbraten 17 €uro

Mixed Grill , old School” rind / schwein / Huhn / Speck /
Grillwitrstl / Stealepommes / 2erlel Dipsaucen

20 euro

LChicken — Schnitzel - Burger’ zZwicvel / Paradeiser / Kiise /
Steakpommes

16 €urp

vawnille - Rostbraten (euwz pebraten) Bmtemﬁp{dw

20 euro

Frisches Kabegauﬁw’c Prosciutto / Evdiipfel - Gemlisegristl

20 €uro

AlL unsere Rindflelschspezialititten sind vom regionalen wienerwald welderind,



Swacks fitr den groben und kleinen Hunger

,,RthtUQﬂLBY” Haustoast schinken / Speck / Zwiebel / Spiegelel /
Steak- Pommes

11 €uro

Gebackenes ,KWS* Cordon Bleuw (Schweln) erdiipfel -
vogerlsalat

17 €uro

Knusper Fisch Korberl steak-Ponumes / Knusprige Fischstreifen /
Gebackene Shrimps / Hummerchips / zwelerlel Dipsaucen

14 €uro

Gebackene Hilhnerbrust ,Kiew* gefullt mit Kriuteroutter /
Evdiipfel - Vogerlsalat

15 euro

Hausgemachte Pasta white Tiger Shrimps / Birlauch / Grana-Chip

16 €uro

Dazu empfehlen wir thnen ein frisch gezapftes und gekithites Sehrem



Salate und Betlagen

Gemdschter Blattsalat joghuit- oder Hausdressing

Gemlsehter Rohkostsalat qurke / Paradeiser / Poprika / Zwiebel /
Joghurt- oder Hausdressing,

Erdlipfel-Vogerl- / Erdiipfel-qurkensalat

Braterditpfel / Petersilien- oder Salzerdipfel
Erdiipfellonsdel / Serviettenlkendolel

Duftreis

Rostgemitse

Hausgemachte Pasta

Je4 euro

Bel Unvertrliglichkelten (Allergene) oder fragen zur Zubereltung der Spetsen
beratet Ste unser Kitchenchef sehr gerne.

Wenn Ste machbare Anderungen witnschen, versuchen wir diese, nach Absprache,
um elnen Aufschlag vown 1,50 euro mbglich zu machen.



parf’s zum kullnarischen Abschluss noch etwas
siches sein.,..?

Hausgemachte Malakoffunockerl (unser Klassiker)
Raramellisierte Kitrbiskerne / marinterte Beerenmelange

L euro

»Geelster Kokos - qranatapfelmilehrels i Glas

FEeuro

Mousse vow ey Tonkabohne eeerenragout / vanillecrumble

L €uro

Die Verfldrung fitr den sithen Gaumen sine sinds wert,

lassen Ste sieh ubervaschen

11 €uro

...oder als Alternative doch Lieber etwas vom Kiise?

Wiy servieren thnen ausgewiihlte Kisesortem von hetmischen
Kiserelen mit Chutney, Nissen, Apfel und unser guates
Hausbrot

12 €uro (pro Person)



