Herzlich Willkommen im Restaurant Kalt Warm SUﬁ

Alles NEU? Nein, nur der Cﬁef!

Liebe Giiste,

zuerst machte ich mich ganz herzlich bei euch ﬁlr den Besuch

bedanken und freue mich sehr, euch bei uns Begru'ﬂen zu cﬁl’nfen.

Fines bleibt natiirlich unverdndert: Unsere Leicfenscﬁaﬁ fur

regiona[e, ﬁ’iscﬁe und ﬁocﬁwen‘ige anl’itc'it

Wir [egen grqﬂen Wert auf heimische Produkte und auf das, was
unsere Region und die jewei[ige Saison zu bieten haben. Deshalb
wird unsere Sjoeiseliarte rege[maﬂig an die Saison und die aktuelle
Marﬁtveﬁugﬁarﬁeit angepasst.

Denn gutes Essen Eeginn’cﬁlr uns mit guten T?’OC[MEI'Q?’L - uncf encfet

am besten mit einem schonen Abend in gemﬁtficﬁer ﬂtmosyﬁc’ire.

Danke, dass ihr hier seid und euren kulinarischen Abend bei uns

gem’eﬂt

Wir wiinschen euch guten ?l}o}aetit, viel Freude und einen

genussvo([en Abend!



Zum Start, ob Su/v}oe oder Vors/veise meine fnf%ﬁzﬁ(ung an

euch !

CKrc’ifn’ge ‘Rind:mjgpe mit Frittaten oder ﬁausgemacﬁtem Fleischstrudel 6.-
(A,c6.L)

Cremesu}gpe vom Hokkaidokiirbis mit B[dtterteigcrossini (AcGL) 7.-

Tartar vom Griechischen Feta mit gegrilltem Knoblauchbrot 15.-
(aucﬁ als Duett mit CBeg( Tartar als Vorspeise mb’gﬁcﬁ} (B,C,G,L,M)

fBecf Tartar ( 60g roﬁﬁ%iscﬁ) mit gewiirzter Butter, Toast und eingeﬁzgte rote
Zwiebel 16.- (als Q-fau}atsyeise mit 120g roﬁffeiscﬁ) (ACGLM) 22.-

Gebratene Black Tiger Garnelen auf Kiirbiscarpaccio und Rucola, serviert mit

Toast und Srimcﬁa-‘]\/[ayonnaise (A,B,CGL) 15.-



fnyofeﬁ(ung en zum ﬂ-(au/vtg cmg

Kalbsbutterschnitzel (2205) mit g(acierten Karotten, Tetersiﬁenercfajoﬁ[ und

grinem Salat (G.£Mm,0) 24.-

Q-(ausgemacﬁtes Cl(ﬁrﬁisragout mit iErd'a‘}afe[rdsti und Syiegeki CLP) 17.-
Oder mit ﬂ-[uﬁnerstreffen 21.- oder ohne S}?iege[ei

SKWS“ Cordon Bleu vom Schwein, gqfil[ft mit S}oec/é, Zwiebel und ’Pfeﬁ%roni.

Dazu servieren wir Srimcﬁa-‘Mayonnaise und frd’ajﬂﬁ[sal’at(ﬂ,c,g,ﬁ,m,o\/)

19.-

Medaillons vom Schweinstungenbraten, auf cremigen Kiirbisragout, dazu

ffaumige Serviettenknidel (B,C,6) 22.-

,,’.Petersdbg%r Strammer Max*, Toast mit Schinken, Sj)ecE- Kiise geﬁlﬂ't, Mit
Stea@aommes, S}Jiegefei, ’Pfeﬁ(emm’ und Knoblauchsauce (4,C,G,L,M) 14.-

,Saisonal und Neu“ Blunz n- Zwetscﬁﬁengrést [ mit Kren und Krautsalat
17.-

Zamﬂnﬁﬁzt klassisch mit CR()’stgemuse und Tetersiﬁenercfajaﬁfn und
Knoblauchbutter (4,C,D,G) 24.-

Geschnetzeltes vom Hirschriicken mit Eierschwammerl, serviert mit

CButterspdtzfe (4,C,G,£,0,P) 26.-



‘Filr unsere Sulgen
vy

ﬂ-[ausgemacﬁter Zwetschken- Kiwrbisstrudel (acg) 6.-

T gafenmoussenocﬁerf auf ﬁausgemacﬁter Teigensauce (€602 8.-

., Die sﬂﬂe “Uﬁermscﬁung“ Wir servieren Thnen kleine suﬂe Kostlichkeiten aus

der Patisserie 8.-

»KWS Kiise- Feigen- Tarte mit 2c[ Birne auf Dérrbirne( Die Wende)

(ﬂycig)LJM) Oy?) 8 Ol



