Herzlich Willkommen im Restaurant Kalt Warm Suﬁ

Alles NEU? Nein, nur der Cﬁef.’

Liebe Giiste,

zuerst machte ich mich ganz herzlich bei euch fil'r den Besuch

bedanken und freue mich sehr, euch bei uns Eegruﬁen zu c(m:fen.

Fines bleibt natiirlich unverdndert: Unsere Leicfenscﬁaﬁ fﬂr

regiona(e, friscﬁe und ﬁocﬁwertige Qym[itdt.

Wir [egen grqﬂen Wert auf heimische Produkte und auf das, was
unsere Region und die jeweifige Saison zu bieten haben. Deshalb
wird unsere Sjoeiseﬁarte rege[m@ﬁig an die Saison und die aktuelle
Marﬁtveﬁugﬁarﬁeit angepasst.

Denn gutes Essen Eegirmt fm uns mit guten Produkten - und endet

am besten mit einem schonen Abend in gemﬁtﬁcﬁer ﬂtmosyﬁc’ire.

Danke, dass ihr hier seid und euren kulinarischen Abend bei uns

gem’eﬂt

Wir wiinschen euch guten ?l}o]oetit, viel Freude und einen

genus.wo((en Abend!



Zum Start, ob S%Qve oder Vorgpeise meine fnmf%ﬁfung an

euch |

’.Kr&ifn’ge Rimfsu}yae mit Frittaten oder ﬁausgemacﬁtem Fleischstrudel (a,c,G.c)
60-
Cremesuﬁpe vom Hokkaidokiirbis mit detterteigcrossini (4,C,G,L)

/-

KKKK
@eb'ack'enes Weiches Ei auf klassischem fmnzb’siscﬁen gemusesafa’c (A,C,G,L,M)
15,.-

CBeef Tartar ( 60g roﬁf[eiscﬁ) mit gewiirzter Butter, Toast und einge[egte rote

Zwiebel (a,c,G.LM)
16.-

Kleine geﬁacﬁem Grammelknddel auf Zwicklkraut (acG.r)

15.-



fn@qfeﬁfungen Zum Cl-(a%vtgang

Kalbsbutterschnitzel (220g) mit Erdipfelpiiree und griinem Salat (a.c6..m0)

24.-

Gebackener Kiirbis mit Sauce Tartar und gemiscﬁten Blattsalat (a.cgc,L,p)

15.-

Gebackenes Scﬁweinﬁmgenﬁmten- Schnitzel mit frafa'}ofef- Voger[safat

(A4,C,G,LMN) 20.-

Q-(ilﬁnerfilét- QCilrEisgrb’stf in der Tfanne serviert mit Syiegeki und
gemiscﬁten Blattsalat (a,0) 17.-

,Fiaker” Burger mit Rindfleischpatty, Speck, Zwiebel, Kiise, Spiegelei, Gurker(

und (jm’ﬂ’wurstel’ dazu Pommes und Knoblauchsauce (,C,G,L,M)

18.-

Gratiniertes ,KWS*“ Hausbrot Riihrei mit Speck, Zwiebel, Pfefferont und

Cﬁam}aignons dazu ‘KilrﬁisEemmayonnaise(ﬂ,c,g)

17.-

Marﬁg‘riscﬁer Te age.gﬁ’scﬁ im Prosciuttomantel auf %ﬂrﬁisgemﬁsegrdstﬁ@,g)

24.-



Saisonale Empfehlungen

Gebratene Fasanbrust bm Speckmantel auf Apfel- Rotliaut
mit hausgemachter Evditpfelroulade (A,C,G)

25

Meplaillons vom Hirsehfilet auf DirrzwetschiRenjus it
Evdiipfel- Elerschwammerlroulade (A,C,&)

34

Hirschrostbraten Ln Pilzsauce mit hausgemachten
Nudeln (A,C,45)
2L

Hausgemachtes Welchselparfatlt audf Maroni-rels wmit Schlagobers
(A/ C// C{/ H)

10
Hausgemachte Mohmnuoeln mit Zucker und Butter (A,C,G)
10

Klassische Malakoffinockerl mit Elerlikbrschavwm wund
Raramelisierten Kiuvrbiskernen (A,C,E,G,H)

g
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