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Hausgebelzter Stelvischer Alpenlachs wit Honig- pillsenf
Duett vom Rﬁucmrﬁsch (Malkerele und Forelle)

Rosa Roastbeef vom Wienerwald Angus wit sauvce Tartar

Karotten- ngwersiuppehen
ODER
Kriiftige Rindsuppe vom Tafelspitz

WAHLWEISE it Griebnockerl oder Flelschstrudel und frischen Sehittlavch

R
Gebackenes Schnitzel vom Maishuhin unod Wollschwein
waldviertler Zanderfilet vom =ost
Ruccola- Ravioll nit gebratenem Zucchint und Chanpignon, brauner Butter und Parmesan
Geschworter Kalbstafelspitz wit steinpilzen
Geschnetzeltes vown der EdeLpute in Leichter Paprikarahmsauvce
Gedfivmpftes Buttergemiise, Petersilienerdiipfel, Schupfuudeln, Hausgemachte Spiitzle

Salat von Buffet (Erdiipfel., Knackiger Blatt., Lnd Gurkensalat)

ok ax
Mousse au Chocolat mit Mangopluree
Saisonaler Fruchtsalat mit Minze

_Joghurtereme L Glas auf Himbeerragout

rarawmellisierter Katserschimarrn wit Zwetschieen oder Marillenrister

%% %%k
Helmischer Hart uno Welchikiise mit Trauben und Hausgemachtem Chutney

€ 37.80 pro Person



